
 

ANTIPASTI  
GAMBERONE IN SALSA ROSA  

VOL-AU-VENT DI RICOTTA E SALMONE AFFUMICATO 
CAPPASANTA AL FORNO CON ASPARAGI VERDI E TARTUFO NERO 

NUVOLA DI RISO VENERE E BACCALA’ MANTECATO 
SALUMI NOSTRANI  

ASIAGO D’ALPEGGIO STAGIONATO 
UOVO AL TONNO 

PINZIMONIO DI ORTAGGI E SALSA VINAIGRETTE  
 Làinfondo, La Rabiosa, Prosecco DOC con il fondo 

PRIMI  

RISOTTO DI ASPARAGI E LIQUIRIZIA  
RAVIOLONE DI RICOTTA ED ERBETTE PRIMAVERILI, TUORLO D’UOVO  

E FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO 
Isola Bianca 2022, Teruzzi, Vernaccia di San Giminiano 

SECONDI 

FILETTO DI ROMBO AL FORNO, GUAZZETTO DI VONGOLE,  
PISELLI E POMODORINI CONFIT  

MEDAGLIONE DI VITELLO ALLA BRACE, ASPARAGI BIANCHI E VERDI, 
PAGLIA DI PATATE AL ROSMARINO  

Shiraz IGP, rosso Lazio 2021, Casale del Giglio 

DOLCI 

COLOMBA ARTIGIANALE 
PICCOLA PASTICCERIA DELLO CHEF 

GELATO AL FIORDILATTE E FAVA TONKA  
CIOCCOLATO FONDENTE 

FRUTTA DI STAGIONE  
Oro Fenice, Tenuta San Basilio 

Fior d’arancio colli euganei, Cantina colli euganei  

Coperto e Pane fatto in casa  
Acqua  
Caffè 

 Abbinamento vini  

75 

PASQUA


